
Validité de la commande après confirmation téléphonique ou retour de mail. 
Un numéro de commande vous sera attribué.

BON DE COMMANDE 

Nom et prénom :_______________________________________________________________________________

Téléphone :____________________________________________________________________________________

Adresse e-mail :_______________________________________________________________________________

Adresse (si livraison) :_________________________________________________________________________

Disponible également 
Bisque de homard	 x 17€/litre =
Saumon mariné Gravlax	 x 4,5€/100gr =
Saumon fumé	 x 7,5€/100gr=
Huitres creuses  	 x 2€/pièce=
Foie gras de canard	 x 18,5€/100gr =
Foie gras d’oie 	 x 21,5€/100gr =

Menu « Cul de poule »
1 entrée, plat et dessert	 x 52€ =
2 entrées, plat et dessert	 x 64€ =
Caution	 x 5€ =

Choucroute garnie (31-12)	 x 18€=

TOTAL

Tourtes des rois (2, 3, 4 janvier)
Nature	 x 12€/pers =
Chti’s	 x 13€/pers =
Saumon  	 x 14€/pers=
Des bois 	 x 14€/pers=

Mises en bouche
Sablés au Parmesan (8 pièces)	 x 7€ = 
Croquettes de queue de bœuf (6 pièces)	 x 9€ =
Croustillants d’escargot (6 pièces)	 x 9€ =
Cuisses de caille  (6 pièces)	 x 11€ =

Entrées froides (* caution de 5€)
Saumon en belle vue *	 x 12€ =
    Supplément  - Saumon fumé 	 x    /gr
                              - Terrine de poisson	 x  2€/tranche
                              - Tomates crevettes	 x  4€/pièce
Tataki de thon rouge *	 x 18€ =
Marbré de foie gras  * 	 x 22€ =
Le retour de la marée *	 x 36€ =
Caution	 x 5€ =

Entrées chaudes (* caution de 5€)
Scampis sautés *	 x 14€ =
Raviole de joue de veau *	 x 17€ =
Noix de Saint Jacques *	 x 20€ =
Ris de veau et Homard *	 x 27€ =
Caution	 x 5€ =

Plats consistants 
Magret de canard 	 x 24€ =
Dos de cabillaud	 x 25€ =
Filet pur de veau	 x 26€ =
Noisette de biche	 x 28€ =


