
Validité de la commande après confirmation téléphonique ou retour de mail. 
Un numéro de commande vous sera attribué.

BON DE COMMANDE 

Nom et prénom :_______________________________________________________________________________

Téléphone :____________________________________________________________________________________

Adresse e-mail :_______________________________________________________________________________

Adresse (si livraison) :_________________________________________________________________________

Plats consistants 
Caille farcie 	 x 23€ =
Dos de cabillaud	 x 25€ =
Volaille des Landes	 x 26€ =
Tournedos de biche	 x 28€ =

À la découpe (* caution de 5€) 
Foie gras de canard	 x 185€/kg =
Foie gras de canard Ratafia	 x 195€/kg =
Foie gras de canard truffé 	 x 220€/kg =
Saumon fumé 	 x 75€/kg =
Assiette de 6 huitres creuses * 	 x 12€/pers =
Fromages frais et affinés (5 goûts) 	 x 12€/pers =
Fromages frais sur plat (mini 6pers.)	 x 12€/pers =

Menu « Cul de poule » 	 x 59€ =
Caution	 x 5€ =

Boxs
Box «pierrade de viande»	 x 26€=
Box «raclette»	 x 21€=
Choucroute garnie (31-12)	 x 19€=

TOTAL

Mises en bouche
Sablés au Parmesan (8 pièces)	 x 7€ = 
Croquettes de jambon Ibérique (6 pièces)	 x 9€ =
Tartelettes façon  tartiflette (6 pièces)	 x 9€ =
Verrines apéritives  (6 pièces)	 x 18€ =

Entrées froides (* caution de 5€)
Saumon en belle vue *	 x 12€ =
Le moelleux de poisson *	 x 15€ =
Foie gras et bœuf  * 	 x 21€ =
Le retour de la marée *	 x 35€ =
Caution	 x 5€ =

Entrées chaudes (* caution de 5€)
Scampis sautés *	 x 14€ =
Cannelloni de canard confit *	 x 16€ =
Noix de Saint Jacques *	 x 19€ =
Ris de veau et Homard *	 x 26€ =
Caution	 x 5€ =

Potages (au litre)
Velouté de potiron	 x 10€ =
Bisque de homard	 x 17€ =


